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安装方法及餐具摆放示意图

      感谢您使用康宝牌食具消毒柜。

      N1系列食具消毒柜,上室以中温保洁、烘干;下室以远红外线高温方式消毒，能有效杀灭大肠杆菌、

脊髓灰质炎,金黄色葡萄球菌,肺炎克雷伯氏菌等病毒, 消毒效果符合国家标准要求。是家庭、餐厅、办

公室、幼儿园等场所食具消毒、存放的理想器具。
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(此图只作示意图，具体以实物为准，上室碗架必须放于上室发热管下方）



餐具摆放 HOW TO PLACE 

杯架碗架 碟架

METHOD OF ERECTION

如果电源软线损坏，为了避免危险，必须由制造商、其维修部
或类似部门的专业人员更换。



主要技术参数 DATA SHEET

在消毒柜工作过程中如需打开柜门,请切断电源。

(注意:消毒柜的内部高温容易烫伤,请小心使用.)

初次使用消毒柜，由于高温烘烤发热管涂层、密封条、保温材料等，产品会

产生些许异味，内胆金属材料经热胀冷缩会有微响声，此属正常现象，所发

气味不会对身体健康产生影响，并随着使用次数的增多，气味会逐渐消失。

警告

注意

关好柜门后，消毒柜才启动工作，否则可能造成高温烫伤；

不能把非食具放入消毒柜内；

在消毒柜工作结束20分钟后才能打开柜门，

待食具冷却后才能取用，以免影响消毒效果、防止烫伤；

不能把塑料及木制品食具放在下室高温柜内；

高温，小心烫伤。  

220 V~

50 Hz

食具烘干（适合耐温高于75 ℃的食具）

食具消毒（适合耐温高于180 ℃的食具）

80 L(上室28.5 L±6 L,下室51.5 L±6 L)

11 kg

420 mm×365 mm×730 mm

(3±0.5) kg

XDZ80

700 W 

45 ℃~95 ℃

120 ℃~170 ℃



      我司将按照《中华人民共和国消费者权益保护法》的有关规定
为您提供优质的服务。
一、康宝产品维修卡随每台产品附带，由顾客妥善保存，以作产
    品维修凭证，遗失不补。
二、产品保修规定
   1、立式家用消毒柜主要配件包修二年，其他电器部件包修一年。
   主要配件是指电路板、显示板、按键开关板。玻璃面板为易碎品
   不包修。
   2、 包修期是以购机发票的日期开始计算，如果无法出示发票则
   以产品安装日期为准，未记录安装日期的则以产品流水码查询
   出厂日期加90天作为包修计算日期。
   3、家用产品用于商业用途包修期为6个月。
   4、下列情况，不属于免费包修服务范围，我公司可向您提供
   产品有偿收费服务：
     （1）不能提供有效购机票据；
     （2）没有按照说明书的要求安装或使用而造成产品故障；
     （3）自行维修、保养或使用不当造成损坏；
     （4）非产品质量问题，属人为造成的损坏。
     （5）自然灾害导致产品损坏。
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食具消毒柜产品的有害物质限制使用标识表

生产企业：中山市海花电器有限公司

生产地址：中山市三角镇金达路5号三层之一
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